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Las estructuras piranosicas de los azUcares pueden ser ancladas

mediante |la formacion de acetales
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HIDROLISIS DE GLICOSIDOS

2
; - 2)
.H
: R 1« 4l
o H+ O +
O—0 'lR
R O




HOH,C
H+

. C
HOH,C O/\Z\ HOH,C

- I6n oxocarbonio intermedio

¢ H0

HOH,C

H,OH




Cs

.z . . 4
Conformacion en hemisilla H,




HOH,C HOH,C H

R R
Etapa
_ lenta _
HOH,C HOH.C
2
OH oH
+ O—_ D +
(-Hzo
HOH,C o
O/)H N
O
TR H,OH



No se observa Efecto isotdpico
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Velocidades relativas de Hidrolisis

H3C

O 0
HO HO HO

OH

OH

OH

OH



Velocidades relativas de Hidrolisis
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Maltose
(o o-Clucopyranosyl-{1— 4 )-e-p-glucopyranose

OH

HO

OH

OH




Lactosa
B-D-galactopiranosil-(1-4)-D-glucopiranosa
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SUCrose
(ot-o-Clucopyranosyl-(1 — 2)f-p-fructofuranose




Caracteristicas:
No reductor
sacarosa [a]P +66°

por hidrolisis se obtiene una mezcla equimolecular de D-glucosa
y D-fructosa conocida como azucar invertido
[a]P -22°



Homodisacaridos naturales de glucosa
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Otros glicosidos naturales
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Sinigrin, an S-glyeoside, provides
the characteristic flavor of horseradish
and mustard.

Amygdalen, an O-glveoside, 15
from bitter almonds and the pits
of peaches and apricots.
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Adenosine, an N-glycoside,
the "A" part of ATP.



Metodos quimicos de estudio

1. Determinacion cuali-cuantitativa de los monosacaridos
2. Determinacion de anomeéricos libres

3. Hidradlisis enzimatica

4. Permetilacion e hidrolisis
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5. Oxidacion de Malaprade
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